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Des aliments siirs, sains et en quantité

EN TANT QUE PORTE-PAROLE DE
L'INDUSTRIE EUROPEENNE DE LA
GELATINE ET DES PEPTIDES DE COLLAGENE (PC),

LE GME DEFEND LES OBJECTIFS DU PACTE
VERT POUR L’EUROPE, AINSI QUE LES
STRATEGIES DE “FERME A LA TABLE“

ET DE BIODIVERSITE,
EN S’APPUYANT SUR DES
o DONNEES SCIENTIFIQUES.

Contribution du GME pour améliorer la durabilité
repose sur trois piliers

Economique e

CIRCULARITE

LA PRODUCTION VALORISE DE
MANIERE SUBSTANTIELLE UN
DERIVE DE LA CHAINE DE LA
VIANDE

- L’UTILISATION DE
SOUS-PRODUITS DE
QUALITE AMELIORE
L’APPROVISIONNEMENT EN
MATIERES PREMIERES

» POUR UNE CHAINE ALIMENTAIRE
PLUS
DURABLE ET UNE ECONOMIE
CIRCULAIRE

L’EMPLOI DANS LES ZONES
RURALES

LINDUSTRIE EUROPEENNE DE LA
GELATINE EMPLOIE DIRECTEMENT
ENVIRON. 3 000 PERSONNES.

PARMI LES EMPLOIS INDIRECTS,
ON COMPTE : L’INDUSTRIE DU
BATIMENT, LES CONSULTANTS,

LA RESTAURATION, L'INDUSTRIE
DU NETTOYAGE, LA SECURITE,

LA MAINTENANCE, LES
INTERIMAIRES, LE TRANSPORT
ENTRANT ET SORTANT, ETC.

LA PRODUCTION DE «
GELATINE EN EUROPE

CONTRIBUE A REDUIRE LA
DEPENDANCE AUX PRODUITS

IMPORTES POUR DES
APPLICATIONS CLES.

LE COMMERCE

Environnement @

LUTTE CONTRE LE

GASPILLAGE ALIMENTAIRE - EFFICACITE

DES RESSOURCES - CHAINE

ALIMENTAIRE DURABLE

L'INDUSTRIE GERE LES RESSOURCES
DE MANIERE SENSEE GRACE A
L’OPTIMISATION DES MATIERES
PREMIERES ISSUES DE L’ INDUSTRIE
DE LA VIANDE QUI POURRAIENT ETRE
JETEES.

LES SOUS-PRODUITS - LES OS, LE
CUIR ET LA PEAU DES PORCS, DES
BOVINS ET DES POISSONS PROPRES
A LA CONSOMMATION HUMAINE -
SONT TRANSFORMES EN PROTEINES
NATURELLES DE HAUTE QUALITE :

GELATINE ET PC. @
UPCYCLING %@

- LA PRODUCTION DE GELATINE ET DE
PC ATTEINT DE TRES HAUTS NIVEAUX
D’UPCYCLING

+ LES PRODUITS SONT UTILISES DANS
L’ALIMENTATION, LA NUTRITION ET
L’INDUSTRIE PHARMACEUTIQUE

» LA PRODUCTION DE GELATINE NE
PRODUIT GENERE PRESQUE AUCUN
DECHET

SUIVI DE L’EMPREINTE

CARBONE ET HYDRIQUE

LE GME SE PREOCCUPE DE SON
IMPACT ENVIRONNEMENTAL ET
SUIT SON EMPREINTE CARBONE ET
HYDRIQUE CHAQUE ANNEE.

GME: SECURITE (https.//www.gelatine.org/fr/la-gelatine/securite.html)

suffisante pour tous

MAINTENIR LA DIVERSITE DES SOURCES DE
MATIERES PREMIERES AFIN DE RENDRE
ABORDABLE L’ACCES A UNE NOURRITURE
SUFFISANTE, NUTRITIVE, DURABLE, TOUT EN
REPONDANT AUX BESOINS DIETETIQUES ET AUX
PREFERENCES ALIMENTAIRES
EST AU CCEUR DE L’ACTION DU GME.
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AUCUN ANIMAL N’EST ELEVE
POUR LA FABRICATION DE GELATINE

DES PRODUITS SURS

LES PRODUITS SONT SURS* ET ONT
UNE LONGUE HISTOIRE.

UNE ALIMENTATION SAINE ET VARIEE

UNE ALIMENTATION SAINE INCLUT DES
ALIMENTS D’ORIGINE VEGETALE ET
ANIMALE.

LA GELATINE ET LES PC SONT DES
PROTEINES NATURELLES :

+ ELLES NE SONT PAS SYNTHETISEES
CHIMIQUEMENT ET FONT PARTIE DES
PRODUITS ALIMENTAIRES “CLEAN
LABEL*, SANS E-NUMBER

- ELLES NE CONTIENNENT PAS
DE CHOLESTEROL, DE SUCRE
OU DE GRAISSE ET PEUVENT
AIDER A AMELIORER LE PROFIL
NUTRITIONNEL

- ELLES SUTILISENT PARFAITEMENT
DANS DES APPLICATIONS
ALIMENTAIRES, NUTRITIONNELLES ET
PHARMACEUTIQUES

- LES PC AIDENT A AMELIORER LA
SANTE DES ARTICULATIONS, DES OS
ET DE LA PEAU



https://www.gelatine.org/fr/la-gelatine/securite.html

