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NATURAL, SALUDABLE, FUNCIONAL Y SOSTENIBLE: ESTAS SON LAS PRINCIPALES PROPIEDADES DE LA GELATINA.
POR ESO, ESTA PERFECTAMENTE INDICADA PARA UNA “CLEAN LABEL™:

Transparencia O
LA GELATINA CONTRIBUYE A REDUCIR SU PROCESO DE
LOS INGREDIENTES EMPLEADOS EN LOS FABRICACION POSEE UNA GRAN
PRODUCTOS DE ALIMENTACION, LO QUE TRANSPARENCIA,
PERMITE UN ETIQUETADO MAS BREVE Y CLARO TRAZABILIDAD Y CONTROL
Origen natural Saludable y funcional
LA GELATINA ES UNA PROTEINA LA GELATINA...
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GENETICAMENTE
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ARTIFICIALES ES NO
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N U M E RO E * ES OBLIGATORIO MENCIONAR LA PRESENCIA DE GELATINA Y PEPTIDOS
DE COLAGENO DERIVADOS DEL PESCADO EN LAS ETIQUETAS
* NO DEBEN SER CONSUMIDOS POR PERSONAS CON SINDROME DE ALFA-GAL
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