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NATURELLE, SAINE, FONCTIONNELLE ET DURABLE - TELLES SONT LES PRINCIPALES QUALITES DE LA GELATINE.
ELLE S’AFFIRME AINSI COMME LE MEILLEUR DES GAGES POUR L’'OBTENTION D’UN CLEAN LABEL :
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UN ETIQUETAGE PLUS CLAIR ET PLUS COURT TRAGABLE ET CONTROLE
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