ANWENDUNGSBEREICHE
GELATINE UND COLLAGEN PEPTIDE SCHATZUNG 202

SIND VIELSEITIGE PRODUKTE,

LEBENSMITTEL:
52 % 267800 t%

. DAS HAUPTANWENDUNGSGEBIET VON PHARMA:
. GELATINE IST DIE LEBENSMITTELINDUSTRIE, 28 % (145030 1

COLLAGEN PEPTIDE

: . 0 .
. SIE BIETET VIELE ANWENDUNGSMOGLICHKEI- 15 % (80,500 17

TEN UND EIGENSCHAFTEN UND SONSTIGE
5 % (25.300 t%)

*DIESE ZAHEN SIND EINE SCHATZUNG AUF GRUNDLAGE VON DATEN, :
DIE VON GME MITGLIEDERN ERHOBEN WURDEN

Gelatin'e: furfdieyl.ebensmittelherstellun

Gelatine ist eines der beiden
meist verwendeten Hydrokolloide der Welt

MARKTANTEIL DER WICHTIGSTEN HYDROKOLLOIDE MARKTANTEIL DER WICHTIGSTEN HYDROKOLLOIDE
IM LEBENSMIT TELBEREICH (uMsaT2) IM LEBENSMITTELBEREICH (MeNGE)

GESAMTWERT = 7,/ MILLIARDEN US-DOLLAR GESAMTGEWICHT = 2,4 MILLIONEN TONNEN

" GELATINE: 20.7 % " GELATINE: 92 %

STARKE: 18.2 % STARKE: 70.1 %
PEKTIN: 16.8 % PEKTIN: 3.0 %
B XANTHAN: 10.2 % B XANTHAN: 4.0 %

CARRAGEEN: 7.1 % CARRAGEEN: 2.4 %

ALGINATE: 4.2 % ALGINATE: 0.8 %

JOHANNISBROTKERN- JOHANNISBROTKERN-
MEHL: 3.2 % MEHL: 0.5 %

B AGAR: 3.0 % B AGAR: 05 %

B cMc30% B cMc 21 %
GELLAN: 2.9 % GELLAN: 02 %
GUMMI ARABICUM: 2.6 % GUMMI ARABICUM: 2.4 %

B GUARKERNMEHL: 1.5 % B GUARKERNMEHL: 2.8 %
MCC: 1.7 % MCC: 0.7 %
MC/HPMC: 1.7 % MC/HPMC: 05 %

QUELLE: IMR INTERNATIONAL 2020 SONSTIGE: 3.1 % QUELLE: IMR INTERNATIONAL 2020 SONSTIGE: 0.5 %

Vorteile von Gelatine

NATURLICHES PRODUKT EIGENSCHAFTEN & FUNKTIONALITATEN
e NATURLICHE QUELLE VON PROTEIN UND e CINZIGARTIGE KONSISTENZ, e VERLANGERT DIE HALTBARKEIT
“SSENTIELLEN AMINOSAUREN ELASTIZITAT UND REINHEIT VON PRODUKTEN
* NATURLICHE LEBENSMITTELZUTAT e SORGT FUR EIN ANGENEHMES e IST FREI VON CHOLESTERIN,
US0/T519657: 201/) MUNDGEFUHL UND PURIN UND FETT
e SICHERES PRODUKT (GRAS STATUS) “IN EXZELLENTES e A CELIEREN. BINDER
[
* PRE] VON GENMTECANIX, SESCHEUACKSERLEBRES VERDICKEN, SCHAUMEN UND |
NICHT CHEMISCH MODIFIZIERT ’
e SCHMILZT BEI SCHICHTEN BILDEN
UND BRAUCHT DAHER x
KORPERTEMPERATUR ..
KEINE E-NUMMER o UND IST VOLLSTANDIG e DIE PARTIKELGROSSE KANN AN
e CLEAN-LABEL-PRODUKT VERDAULICH PRODUKTIONSANFORDERUNGEN
* ANGEPASST WERDEN, UM EINE
* ALLERGIE-NEUTRAL o BIETET EINE HOHE LEICHTE LOSLICHKEIT ZU
FISCHBASIS 1T VORGESCHRIEBEN o o ALF BIOVERFUGBARKEIT ERZIELEN

*SOLLTE NICHT VON PERSONEN MIT ALPHA-GAL-SYNDROM KONSUMIERT WERDEN

DIE EINZIGARTIGKEIT VON GELATINE IN KURZE

GELATINE IST EIN

GELATINE LASST SICH NUR DURCH DIE

(HYDROKOLLOIDE UND SCHAUMMITTEL).

GME




