
LA GELATINA Y LOS PÉPTIDOS DE COLÁGENO SON PRODUCTOS SEGUROS Y DE  
LA MÁXIMA CALIDAD. LOS FABRICANTES EUROPEOS DE GELATINA CUMPLEN CON  
LOS REQUISITOS DE SEGURIDAD MÁS ESTRICTOS, TAL Y COMO ESPECIFICAN LAS 
NORMATIVAS OFICIALES.

SeguridadSeguridad

EXCIPIENTE NATURAL  
CERTIFICADO POR ESTÁNDAR 
ISO DE ALIMENTO NATURAL/
ESPECIFICACIÓN TÉCNICA

  ESTATUS 
GRAS    

 (GENERALMENTE 
RECONOCIDO COMO 

SEGURO)

NO ALERGÉNICOS*PRODUCTOS 
“CLEAN LABEL”

Materiales de alta calidad

Productos sanos y naturales

Proceso de producción segura

LA INDUSTRIA DE LA  
GELATINA ES UNO DE LOS 
SECTORES MEJOR 
ESTRUCTURADO Y 
CONTROLADO DE EUROPA  

ES PRIORIDAD DE GME  
ESTABLECER LOS 
MÁS ELEVADOS  
ESTÁNDARES DE  
CALIDAD Y SEGURIDAD

En resumen

•  USO DE MATERIAS PRIMAS  
DERIVADAS DE ANIMALES 
DECLARADOS APTOS 
PARA EL CONSUMO  
HUMANO

•  COMPROBACIÓN  
CONTINUA Y RIGUROSA  
DE TODOS LOS MATERIALES

•  PROCESO DE  
PRODUCCIÓN DE  
ALTA TECNOLOGÍA 

•  MONITORIZACIÓN  
CONSTANTE 
DE TODO EL PROCESO

•  INSPECCIONES REGULARES  
DE LAS AUTORIDADES

*   ES OBLIGATORIO MENCIONAR LA PRESENCIA DE GELATINA Y PÉPTIDOS 
DE COLÁGENO DERIVADOS DEL PESCADO EN LAS ETIQUETAS

*  NO DEBEN SER CONSUMIDOS POR PERSONAS CON SÍNDROME DE ALFA-GAL


